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Du kan besgge Bistro V i bade Hjgrring & Aalbo

TAKE AWAY JULETAPAS

LIGE TIL AT STILLE PA BORDET
Der medfglger altid brgd & smgr

Roget laks med hytteost & purlggsmayo
Bagt torsk med bacon & beder & sennepsmayo
Bresaola med trgffelcreme & artiskok
Julepate med syltede tranebaer & grillet lgg
Rgget andebryst med salat af rgdkal, grgnkal & mandler
Confiteret andeldr, stegte kartofler & sauce aroma (lun)
Grisemgrbrad, kartoffel-trgffelpure sauce med svampe (lun)
Europaeiske gardoste med knaekbrgd & kompot
Mousse med appelsin, karamelknas og vanille

Brownie med vaniljecreme & beer i livets vand
6 retter 7 retter 8 retter 9 retter 10 retter

195; 2357 265; 295; 325;

SERVERES TIL 8 PERSONER & OPEFTER

TAKE AWAY
JULE BUFFETER

DEN LETTE JULEBUFFET
Gammeldags modnede sild, lgg, kapers & karrysalat
Lun postej med bacon, svampe & surt
Lun ribbenssteg & rgdkalssalat med honning, lgg & saltede ngdder
Andeldr med @bler & svesker - kartofler med julekrydderi & sky
Brie med kompot & knaekbrgd
Ris a la mande med mandler & kirsebzer
Hjemmelavede romkugler til kaffen

175,-

DEN OPLAGTE JULEBUFFET
Gammeldags modnede sild, 1sg, kapers & karrysalat
Ag med dildmayo, rejer & hjertesalat
Redspeettefileter med urteremoulade & citron
Lun postej med bacon, svampe & surt
Andelar med abler & svesker - kartofler
med julekrydderi & sky
Rosastegt andebryst, med svampe,
lgg & kartofler med julekrydderier
Svinemgrbrad i bacon, kélsalat med ngdder,
vinaigrette & sennepsmayo
Europaiske oste med kompot & knaekbrgd
Kraftig chokoladekage med karamel & vanille
Ris a la mande med mandler & kirsebaer
Sma chokoladebrud til kaffen
Rugbrgd, hjemmebagt brgd & smer

275,

Buffeten serveres til min. 1
Ved mindre er der til

JULEFROKOSTEN PA V

Vi har mange muligheder i vores menukort.
Veelger I "Eksklusiv Jul paV” skal den forudbestilles & serveres
kun til hele bordet.

Vores andre julemenuer kan bestilles a la carte.
Vi kan tilbyde gl og vinmenuer, til middagen

EFTER MIDDAGEN ER BAREN ABEN.

EN GOD JUL PA ¢V?

Bagt torsk med blomkal, ngdder, kapers & brunet
*

Smgr rosastegt andebryst og confiteret 1ar, redbeder, lagpuré

& sauce med julekrydderier
*

Hvid chokolade med ristede mandler, kirsebaersorbet,
spgrde flager & marengs

295;

EKSKLUSIV JUL PA ¢V

KOLDE

Skaldyr i hjertesalat med citron & dilt & rgget laks med purlgg &
radisser
*

Salat af gas - stegt, confiteret & rgget

LUNE
Salat af gés - stegt, confiteret & rgget
*

braiseret griseskank med rgdbeder & lgg

VARME

Confiteret and, kartoffelpuré, salat & skysauce
*

Grillet okse, jorskok, svampe & skysauce

SODE
Hvid chokolade med kirsebaer & mandel
*
Juleflgdeboller med marcipan

395;

SKAL FORUDBESTILLES OG SERVERES KUN TIL HELE BORDET

Vi ter gerne en Vii der passer til maden.

SE I VRIGT VORES MENUKORT MED MASSER AF LAZKRE RETTER DER ER MANGE MULIGHEDER.
VED STORRE GRUPPER OVER 8 PERS. ANBEFALER VI AT I BESTILLER INDEN ANKOMST.
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TAKE Away "NYTARS MENU 2020”

Nytdrsmenuen kan bestilles helt ned til 2 personer. Bestilles senest 2 dage fgr nytar. Menuerne kan bestilles i bdde Aalborg og Hjgrring

Udfgrlig vejledning med billeder medfglger

Afhentningstidspunkter: 12.00 - 12.30 - 13.00 - 13.30 - 14.00 - 14.30 - 15.00

kkk

Bagt torsk med jordskok, skaldyrssauce & urter

Rgget unghaneterrine med syltede lgg, maltflager & mild sennep

kkk

Dansk oksemgrbrad, persillerod, persillepuré gratineret kartoffel & bordelaise

kK

Hvid chokolade med ristede mandler, lemoncurd, passion & marengs

Inkl. bred. 2955

FRISTENDE TILVALG

Udvalg af oste, knaekbrgd og kompot
pr. person 50,-

Start med snacks & dip til boblerne
pr. person 45,-
¥ sorthummer, citron og mayo
195,-

@sters med citron og vinaigrette
pr. stk. 25,-
Hjemmelavede petit four
3 stk. 25,-
Kransekagehorn
pr. stk. 25,-
Hjemmelavet flgdebolle
pr. stk. 20,-

Vendia brgd lys eller mgrk
pr. stk. 40,-

Natmad: Pglser, ost, oliven & brgd
pr. person 85,-

DET ANBEFALER VI
TIL MADEN

Fgr maden "Cuvée Royale Brut - Pilletier
pr. flaske 90,-

Til fisk: 2018 Griiner Veltliner - Krems
pr. flaske 125,-

Til kgdet: 2016 Barbera- Reverdito
pr. flaske 120,-

Til desserten: N.V. Spumante - Valse 75 cl.
pr. flaske 85,-

Til kl. 24.00 Champagne Brut - Charpentier
pr. flaske 200,-

Hele aftenen Vendia @1
fra 30,-

2 1. Vendia ¢l i patentflaske 120,-
flasken 80,-

DELI'EN
ANBEFALER

- Friskbagt Vendia brgd -
- Udvalg af oste -

- Vendia chokolader -
- Vendia Kaffe -
- Vendia The -
- Peberbidder -
- Vendia Spegepglser -
- Feerdigretter (Temmermandsmad) -
- Roget andebryst -

Vine - @1 - Saft - Glas - Porcelaen

VI TILBYDER ALTID

FROKOST BRUNCH
RETTER Hverdag
Fra

95
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Dagens ret
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